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mit verdiinnter Schwefelsiure in der Wirme verseifen, so tritt leicht
eine vollkommene Zersetzung der Verbindung unter Entwickelung von
Kohlensidure und Kohlepoxyd ein. Kiiblt man aber, sobald der Aether
sich in warmer verdiinnter Schwefelsiiure vollkommen geldst hat,
rasch ab, so sind 2 Carboxyle abgespalten, und es ist Chelidonsiiure
entstanden (0.4 g aus 5g Aether). Dieselbe wurde durch ihre Eigen-
schaften sowie die ibrer Salze, ferner durch Ueberfiibrung in Ammon-
chelidonsiure und deren Dibromid mit der im Schdllkraut vorkom-
menden Chelidonséure identificirt, welche nach den Untersuchungen von
Lieben und Hattinger (diese Ber. XVIII, Ref.929 u. 381) die 2,-6-Py-
rondicarbonsdure ist. Lisst man die Einwirkung der Schwefelséiure auf
Pyrontetracarbonsiuresither so weit gehen, dass eben eine Gasent-
wickelung beginnt, und kiihlt dann ab, so gelingt es, der Hauptsache
nach simmtliche Carboxylgruppen abzuspalten, und man gelangt neben
kleinen Mengen Chelidonsiiure zum Pyron. Dasselbe wird aus dem
Filtrat durech Eindampfer, Entwissern des Riickstandes mit Chlor-
calcium und Ausschiitteln mit Aether mit allen von frilheren Forschern
beobachteten Eigenschaften erhalten und konnte zudem darch Ueber-
fihrung in das Dibromid des entsprechenden Pyridons identificirt
werden. Die vorbeschriebene Synthese der Chelidonssiure geht aleo
ebenso wie die gleichzeitig von Claisen (diese Berichte XXIV, 111)
verdffentlichte von unzweifelbaften Ketonverbindungen aus und be-
stiitigt also gleich dieser die von Lieben und Haitinger der Cheli-

donsiure gegebene Formel und ibre Beziehungen zum Pyron.
Foerster.

Physiologische Chemie.

Ueber ein pflanzliches Himatin, das Aspergillin, von Georges
Linossier (Compt. rend. 112, 807 —808). Verfasser bestreitet die
von Phipson (diese Berichte XXIV, Ref. 372) behauptete Identitit
des Aspergillins mit dem Palmellin. Gabriel,

Untersuchungen iiber die Huminsubstanzen, von Berthelot
und G. André (Compt. rend. 112, 916—922). Die im Pflanzenboden
neben den mineralischen Bestandtheilen enthaltenen organischen,
braunen sog. Huminsubstanzen sind von wesentlichem Einflusse aunf
die Fruchtbarkeit des Bodens und das Pflanzenwachsthum; diese
Kborper oder vielmebr ihre Umwandlungsproducte spielen niimlich
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eine wichtige Rolle bei der Ernihrung der Pflanzen und bei dem
Kreislanf der stickstoffhaltigen Stoffe, und auf ihrer Mitwirkung be-
ruht zum Theil die Fahigkeit (Absorptionsvermégen) des Bodens, ge-
wisse Mineralsalze zurickzuhalten und aofzuspeichern, trotz der
lésenden Wirkung, welche das den Boden durchsickernde Wasser aus-
ibt. Verfasser haben daher die Untersuchung der Huminsubstanzen
aufgenommen und zwar zunichst dem stickstofffreien Ulmin (Ulmin-
siure), welches aus Kohlenhydraten entsteht, ihre Aufmerksamkeit zu-
gewandt und dabei Folgendes gefunden: Das beim Kochen von Zucker
(1500 g) mit Salzsiure erhiltliche braune, unlgsliche Product (350 g)
ist ein Anhydrid oder ein Gemisch mehrerer Anhydride: es zeigte in
einem Falle die Formel Cy;3H{4Os (Huminsiureanhydrid), in
einem anderem CigHigO; (Huminsdure). Lisst man das Product
mit verdiinnter Kalilauge stehen, so schwillt es auf wie ein Colloid
und liefert kleine Mengen ldslicher, basischer Salze und als Haupt-
prodact unldsliche Salze. Ihre Unléslichkeit ist so gross, dass sie
wissrigen Losungen Kali und Natron entziechen. Nach dem Aus-
waschen mit Wasser hat das unlésliche Salz die Formel CizsHis KOy
(d. i. anscheinend das sogenannte Ulmin Malaguti’s, der aber den
Kaliumgehalt iibersehen hat); mit concentrirter Lauge bereitet enthilt
das unlésliche Salz nahezu 3 Atome Alkalimetall, von denen es 2 Atome
beim Auswaschen verliert, indem es in Cy;sHis KOy iibergeht. Letz-
terem wird durch verdiinnte, iiberschiissige Salzsiure das Alkali véllig
entzogen; wenn man dagegen das braune urspriingliche Anhydrid mit
Chlorkalinmlésung zusammenbringt, so wird das Salz spurenweise
unter Abspaltung von Salzsiure zerlegt. — Natron, Baryt und Kalk
verhalten sich nahezu ebenso gegen die Huminsubstanzen wie das
Kali. — Durch Einwirkung von Ammoniak werden Ammoniaksalze
amidirter Sduren (CysH3zNO;3) erhalten. Nach seinem Gesammtver-
halten ist das Huminsdureanhydrid mithin den Siureanhydriden,
Aecthern and den Lactonen an die Seite zu stellen. Gabriel.

Ueber die Nitratbildung im Erdboden, von A. Miintz (Compt.
rend. 112, 1142 —1244). Wihrend der durch Mikroorganismen oxy-
dirte Stickstoff im Erdboden sich fast ausschliesslich in Form von
Nitraten und nur spurenweise in Form von Nitriten vorfindet, ent-
stehen reichlich und zuweilen ausschliesslich Nitrite, wenn man die
nitrificirenden Organismen in einem fliissigen Nihrmediam vegetiren
lasst. Verfasser zeigt nun, dass auch im Erdboden offenbar zuerst
Nitrite entstehen, dass sie aber, wie directe Versuche ergaben, unter
dem gleichzeitigen Einflusse von Sauerstoff und Kohlensiure, welche
beide in der Atmosphire des Bodens vorhanden sind, zu Nitraten
oxydirt werden. — Somit setzt die Anwesenheit von Nitraten im
Boden nicht nothwendig die Existenz von salpetersidurebildenden
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Fermenten voraus, und es ist die Frage berechtigt, ob die allgemeine
Wirkung der Organismen, welche speciell die Oxydation des Stick-
stoffs veranlassen, nicht identisch ist mit der Wirkung der salpetrig-
gdurebildenden Fermente. Gabriel.

Ueber eine Absonderung von Cystin bewirkende Géhrung,
von Sheridan Delépine (Proe. of the Royal Society XLVII, 198—199),
Aus Versuchen wird geschlossen, dass die Absonderung des Cystins
durch eine Gébrung veranlasst wird, welche schon »im Systems
beginnt. Die Organismen, welche die Gihrung bewirken, konnen an-
scheinend durch Filtration des Harns isolirt werden. F. Mylius.

Ueber das Neurokeratin, von W, Kiihne und R. H. Chittenden
(Zeitschr. f. Biolog. 26, 291—323). Zur Gewinnung von Neurokeratin
eignet sich am besten menschliches Gehirn. Dasselbe hinterlisst nach
Extraction aller in Alkohol, Aether, Wasser und verdiinnten Alkalien
16slichen Stoffe, nach Einwirkung von Magen- und Pancreassaft einen
gelblichen Rickstand, welcher kein Albumin, Glutin oder Nuclein
mehr enthilt; dagegen gelingt es nicht, das Priparat frei von Myelin-
stoffen, namentlich Cerebrin, zu erhalten. Die Reihenfolge der bei
der Darstellung des Neurokerating anzuwendenden QOperationen ist
gleichgiiltiz. Man kann das Gehirn erst entmarken und dann mit den
Verdauungsfliissigkeiten behandeln, oder umgekehrt. Beide Methoden
sind in der Abhandlung genau beschrieben. 5 nach beiden Methoden
hergestellte Priparate gaben: 56.11—58.45 pCt. Kohlenstoff; 7.26
bis 8.02 pCt. Wasserstoff; 11.46—14.32 pCt. Stickstoff; 1.63——2.24 pCt.
Schwefel fiir aschefreie Substanz berechnet. Zum Vergleich wurde
eine Analyse von Keratin, welches nach derselben Methode, wie Neuro-
keratin, aus weissen Kaninchenhaaren dargestellt wurde, ausgefiihrt.
Es enthielt: 49.5 pCt., Kohlenstoff; 6.52 pCt. Wasserstoff; 16.81 pCt.
Stickstoff; 4.02 pCt. Schwefel. Neurokeratin wird von 5 procentiger
Kalilauge innerhalb 4 Wochen kaum angegriffen. Beim Kochen mit
verdiinnter Schwefelsiure hinterldsst es viel mehr Riickstand, als
Keratin; hierbei entstehen nach 11/3—2 Tagen reichliche Mengen von
Tyrosin und Leucin, ersteres vorwiegend. Eine quantitative Bestim-
mung des Neurokeratins ist mit Hiilfe derselben Qperationen mdglich,
wie sie zur Gewinnung und Reindarstellung desselben angewendet
werden. Die einzelnen Theile des Gehirns enthalten im feuchten Za-
stande 0.312—2.902 pCt. Neurokeratin, Kriiger.

Ueber die Reduction des Hdmoglobins im Herzen, von
Sophie Handler (Zeitschr. f. Biolog. 26, 233—253). Verfasserin
bestitigt durch eine Reihe von Versachen die Angabe Yeo’s!) iiber

Yy Journ. of Plysiol. 1835, Vol. VI, No. 3.
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die Schnelligkeit der Reduction, welcher mit Luft geschiitteltes Blut
in verschlossenen Gefiigsen unterliegt. Die Zeit der Reduction ist
wesentlich abhingig von der Herkunft des Blutes; die Reduction geht
bei hoherer Temperatar schneller vor sich. Frisches Blut wird lang-
samer reducirt als altes. Dieselbe Reduction findet auch im iiber-
lebenden, mit Blut gefiillten Froschherzen statt, welches zum Pulsiren
gebracht ist. Auch hier ist die Reduction in derselben Weise abhiingig
von der Temperatur. Die Schnelligkeit der Reduction wiichst mit der
Pulsfrequenz, ist dagegen unabhingig von der Arbeitsleistang des
Herzens und von der Art des Reizes, welcher das Pulsiren hervor-

bringt. Kriiger.

Ueber Oxydationen im Blute, von F. Hoppe-Seyler (Zeitschr.
7. physiol. Chem. 14, 372—376). Verfasser weist, zuriickgreifend auf
seine frilheren Untersuchungen, nach, dass er als Ursache der Reduction
wisseriger Blutfarbstofflésungen, welche in Glasréhren eingeschlossen
sind, stets nur die Faulniss angesehen habe. Wenn ihm daher Yeo!)
cine andere Ansicht zuschreibe, so beruhe dies auf einem Missverstind-
niss des letzteren. Die von Yeo beschriebene schnelle Verdnderung
des krystallisirten Oxyhdmoglobins hat Verfagser nicht beobachtet.
Bei nicht geniigend niederer Temperatur bildet sich in wésserigen
Losungen desselben zwar Methimoglobin, aber eine Reduction zu
HimogloBin findet nur in stark fanlenden Fliissigkeiten statt. Kriger.

Ueber Benzotsdureester der Kohlehydrate, des Glycos-
amins und einiger Glycoside, von L. Kueny (Zeitschr. f. physiol.
Chem. 14, 330—371). Die Glycosen, Saccharosen und Dextrine geben
bei der Behandlung mit Benzoylchlorid ‘und Natronlauge Gemenge von
Benzossiureestern, nicht einheitliche Producte, deren Trennung nur
in wenigen Fillen gelingt. Verdiinnte Losangen der Kohlehydrate
geben Estergemenge mit grdsserer Anzahl von Benzoylgruppen, als
cone. Lidsungen; eine vollstindige Benzoylirung ist jedoch nur bei
der Dextrose und Galactose erreicht, bei allen anderen Kohlehy-
draten entziehen sich ein oder mehrere Hydroxylgruppen dem Einfluss
des Benzoylehlorids. Durch rauchende Salpetersiure werden die
Benzoésiureester aller Kohlehydrate partiell verseift. Durch Alkalien
werden die Benzoyldextrine leicht verseift, sehr bestindig gegen Al-
kalien zeigen sich die Benzoate der (ilycosen, etwas weniger bestindig
die der Saccharosen. — 0.5 pCt. Losung von Traubenzucker bildet
bei der Benzoylirung ein Penta-, Tetra- und Tribenzoat. Das erstere
kann durch hiuofizges Umkrystallisiren des Gemenges aus Alkohol
rein erhalten werden; ferner scheidet es sich aus der itherischen
Lisung des Gemenges nach mehreren Tagen in blumenkohlartigen

1) Siehe vorhergehendes Referat.
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Massen aus. Am leichtesten erhilt man es in reinem Zustande mittelst
Essigsiiureanhydrids, aus welchem es in Nadeln krystallisirt. Eine
vollstindige Verseifung des Pentabenzoats wird durch Natriumithylat
schon in der Kilte herbeigefiihrt, ohne dass dabei der Traubenzucker
eine Veriinderung erleidet. Eine Trennung des Tri- und Tetrabenzoats
wird gleichfalls durch Hssigséiureanhydrid ermdoglicht. Bei der Ein-
wirkung von Benzoylchlorid auf Livulose entsteht ein dem Tribenzoat
in der Zusammensetzung entsprechendes Estergemenge. Die Benzoyl-
verbindungen des Rohrzuckers sind aus Alkohol nicht krystallisirt
zu erhalten, aus 10procentiger Losung des Kohlehydrates fillt ein
dem Pentabenzoat entsprechendes Gemenge aus. Bei der Lactose
muss, der Analyse des ausgeschiedenen Productes nach, die Bildung
eines 7- oder 8fach benzoylirten Kohlehydrats angenommen werden.
Bei der Maltose entsteht fast vuar ein 6fach benzoylirtes Produet.
Das Benzoylamylodextrin enthélt ein Mono- und Dibenzoat, das
Benzoylerythrodextrin héher henzoylirte Producte. Das von Bau-
mann 1) dargestellte Tetrabenzoylglycosamin vermag nicht Blausiure
zu addiren und bildet mit Phenylhydrazin kein Hydrazon. Durch
Einwirkung rauchender Salpetersiure geht es in Dibenzoyl-Glykos-
amin {ber. Beide Benzoylverbindungen werden abweichend von
Glycosamin selbst durch salpetrige Siure nicht verdndert; es zeigt
sich bei ihnen, wie beim Benzamid und der Hippursiure, dass bei
der Reduction mit Natriumamalgam kein Wasgerstoff entweicht. Aus
letzteren beiden Eigenschaften ergiebt sich das Vorhandensein einer
Benzoylamidogruppe in den beiden Benzoylglycosaminen. Die Gly-
coside Salicin, Coniferin und Amygdalin, geben bei der Benzoyli-
rang nach der Baumann’schen Methode Gemenge verschiedener
Ester. Arbutin wird vollstindig benzoylirt, und es lidsst sich dieses
Pentabenzoat darch Umkrystallisiren aus Alkohol leicht rein erhalten.
Die Benzoylglycoside sind gegen Alkalien noch resistenter, als die
Benzoate der Glycosen. Kriiger.

Ueber den Werth der Phenylhydrazinzuckerprobe, von J.
A. Hirschl (Zeitschr. f. physiol. Chem. 14, 377—389). Glycuron-
saures Natron in wisseriger Losung giebt nach 1/; stiindigem Erwirmen
auf dem Wasserbade mit salzsaurem Phenylhydrazin und essigsaurem
Natron und nach lingerem Stehen in der Kilte nadelférmige Krys-
talle, welche sich durch Schmelzpunkt und mikroskopische Beschaffen-
heit von den Phenylglycosazonkrystallen unterscheiden. Nach 1 stiin-
digem Erwiirmen mit essigsaurem Phenylbydrazin bildet glycuron-
saures Natron nur braungelbe amorphe Niederschlige vom Schmelz-

Y Diese Berichte XIX, 3220.
Berichte d. D. chem, Gesellschaft, Jahrg. XXIV. [41]
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punkt 1500, Die amorphen Niederschlige, welche in fast allen Farben
bei Anstellung der Phenylhydrazinzuckerprobe aunftreten, sind nach
ihrem Léoslichkeitsverhiltniss, Schmelzpunkt und mikroskopischen
Verhalten wahrscheinlich Phenylhydrazinglycuronsinreverbindungen.
Dieselben stiren die Zuckerprobe nicht, wenn man den Harn mit
Phenylhydrazin 1 Stunde auf dem Wasserbade erwirmt und mehrere
Stunden in der Kilte stehen ldsst. 50 verschiedene Harne, mit der
Gihrungsprobe und Phenylhydrazinprobe aaf Zucker untersucht, gaben
nach beiden Methoden das gleiche Resultat. Das Auftreten der
Phenylglycosazonkrystalle weist mit Sicherheit auf Traubenzucker,
da Livulose, welche dasselbe Osazon bildet, bisher nur neben
Traubenzucker im Harn nachgewiesen ist. Die Osazone von Lactose
und Maltose sind mikroskopisch von dem des Traubenzuckers deutlich
zu unterscheiden. Die Phenylhydrazinprobe zum Nachweise des
Zuckers im Harn ist nach Verfasser auch fiir praktische Aerzte selr
zu empfehlen. Kriiger.

Zur Kenntniss des Knochenmarks, von P. Mohr (Zeitschr. f.
physiol. Chem. 14, 390—394). Nach Eylerts (Wittsteins Viertel-
Jjahkrsschrift f. prakt. Pharm. 9, 330) soll Rindermarkfett neben Pal-
mitinsdure und Oelséiure 10 pCt. einer, Medullinsiure genannten, Fett-
siure enthalten, dagegen keine Stearinsiure. Mohr wiederholt die
Versuche. Die aus Rindermarkfett erhaltenen freien Siuren wurden in
Alkohol geldst, und durch Essigsiure die Oelsiure von den {ibrigen
Fettsiuren getrennt. Der die Palmitinsiure enthaltende Theil wurde
wiederum in Alkohol gelést und durch Salzsiure eine Fettsiure ge-
fillt, deren Schmelzpunkt, Zusammensetzung, Baryumsalz und Aethyl-
ester auf Stearinsiure hinwies. Auch nach dem von Eylerts ange-
wandten Verfahren, d.i. fractionirte Fillung der in Alkohol gelésten
Fettsduren mit essigsaurer Magnesia, wurde Stearinsure erhalten,
Nach Verfasser enthilt daher das Knochenmark keine besondere Siure,
sondern es hat die Zusammensetzung der meisten thierischen Fette.
100 Theile des Fettsiuregemisches enthalten 62.86 Oelsiure, 22.33
Palmitinssiure, 9.57 Stearinsiure. Fliichtige Fettsiuren sind nicht
vorhanden. Kriiger.

Ueber die antiseptischen Eigenschaften des Amethylcampho-
phenolsulfons, von P. Cazeneuve und Rodet (Bull. soc. chim.
[3] 5, 649). Das Amethylcamphophenolsulfon (diese Berichte XXIV,
Ref. 34; XXIII, Ref. 384 und 433) besitzt keine toxischen und nur
schwach antiseptische Eigenschaften. Bacillus anthracis wird darch
eine !/y99-Lbsung im Wachsthum aufgehalten, bacillug fluorescens
liquefaciens und micrococcus pyogenes aureus werden erst durch
stirkere Losungen getddtet. Schertel.
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Bemerkungen tiiber die Erscheinung der Gerinnung: das
Fibrin und die Gerinnung des Blutes, von A. Béchamp (Bull.
soc. chim. [3] B, 758—769). Die folgenden Versuche iiber die Natur
des Fibrins sind mit Fibrin aus Ochsenblut angestellt. Nach Thénard
hat frisches Fibrin die Eigenschaft, Wasserstoffsuperoxyd unter Ent-
bindung von Sauerstoff zu zersetzen. Nach Versuchen des Verfassers
vermag reines frisches Fibrin bei 40— 45! Stirkekleister (anch mit
Phenol versetzten) langsam zu verfliissigen. Durch beide Wirkungen
unterscheidet sich Fibrin von Eiweiss. — Wird frisches reines Fibrin
mit sehr verdlinnter Salzsiiure (1.5 g rauchende Salzsiure im Liter
Wasser) bei gewShnlicher Temperatur in geschlossener Flasche sich
selbst iiberlassen, so quillt es zunidchst gallertartig auf; nach etwa
zwanzig Tagen scheint die Liosung beendet Die Fliissigkeit ist triibe,
unter dem Mikroskope werden zahlreiche schwebende Granulationen
gefunden. In einer mit einigen Tropfen Phenol versetzten Flasche
war in der gleichen Frist keine Losung eingetreten. Lisst man Fibrin
mit der verdiinnten Siure in einer Temperatur von 36° verweilen,
so0 vollzieht sich die Losung in wenigen Tagen. Kleine Zusitze von
Phenol vermogen die Losung nur zu verzégern, gekochtes Fibrin aber
wird nicht gelst. Der Vorgang erscheint also als eine Function von
Zeit und Temperatur, abweichend von der Auflésung einer einheit-
lichen Substanz. — Die Lsung des Fibrins besitzt ein Rotationsver-
mobgen [a]; = —720 his 73.3%, d.i. bedeutend héher als Eiweiss und
niedriger als Casein (siehe diese Berichte XXI1I, Ref. 741). Durch ver-
diinntes Ammoniak entsteht ein flockiger, matt weisser Niederschlag,
im Ansehen dem in gleicher Weise gefillten Casein dbnlich. Verfasser
nennt die durch Ammoniak fillbare Substanz: Fibrinin. Aus der
Losung lisst sich durch reichlichen Zusatz von Alkohol noch ein
weisser Niederschlag erbalten, dessen Abscheidung durch eine gesit-
tigte Losung von Natriumacetat befordert wird. Er 18st sich in
Wasser ohne Riickstand wieder und wird als Fibrimin bezeichuet.
Aus der mit Alkohol versetzten Fliissigkeit erhélt man durch Ab-
dampfen noch eine weiche Masse. — Das Fibrinin wird mit Alkohol,
darauf mit Aether gewaschen und rasch getrocknet. Es bildet eine
weisse, leichte, zwischen den Fingern zu Pulver zerreibliche Masse.
Das Rotationsvermogen der Lisung in Essigsiure ist [a]; = —67.49,
dasjenige der ammoniakalischen Lésung — 71.9¢, Es ist 18slich in
verdiinnter Ldsung von Natriumcarbonat; beim Abdampfen bedeckt
sich die Losung mit Héinten. Das Fibrinin 15st sich leicht in stark
verdiinnter Salzsiure und wird durch Alkohol und Aether als salz-
saure Verbindung daraus gefillt. Die wisserige Losung zeigt das
Rotationsvermégen [a]; = — 70.1% Die L&sung in rauchender Salz-
sinre firbt sich in gelinder Wirme schdn violett. Fibrinin hat die-
selbe elementare Zusammensetzung wie Fibrin, vermag aber Wasser-

[41°]
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stoffhyperoxyd nicht zu zerlegen und Stirke nicht zu verflissigen. —-
Fibrimin ist eine weisse, im Ansehen dem Albumin #hnliche, in
Wasser losliche Substanz. Die Losung hat das Rotationsvermégen
[a]; = — 879 Es besitzt im geringen Maasse die Fihigkeit, Stirke
zu verfliissigen. Die Losung in ranchender Salzsiiure firbt sich bei
schwachem Erwirmen roth, dann braun. — Die in verdiinnter Salz-
sdure unldslichen Bestandtheile des Fibrins, welche als moleculare
Granulationen bezeichnet werden, sind es, welchen das Fibrin vor-
zugsweise die Eigenschaft verdankt, Wasserstoffhyperoxyd zu zerlegen
und Stirke zu verfliissigen. Sie verlieren diese Fiahigkeit vollstindig,
sobald sie zwei Minuten lang auf die Siedetemperatur des Wassers
erhitzt werden. Ihre fermentartige Wirkung ist es auch, welcher der
Verfasser die Losung des Fibrins in verdiinnter Salzsiure zuschreibt.
Sie betragen etwa 1 pCt. des getrockneten Fibrins, Das Fibrin ist
sonach keine bestimmte Verbindung, sondern es besteht aus einer be-
sonderen eiweissihnlichen Substanz, welche eine organisirte Substanz
eigenthiimlicher Art eingehiillt enthiilt. Fibrin kann nur gelst werden,
indem es Spaltung erfihrt. Sehertel.

Antwort auf die Bemerkungen von Le Bel auf die vor-
stehende Mittheilung, von A. Bechamp (Bull soc. chim. [3]) 5,
769—773). Die Antwort weist hauptsichlich die Vermuthung zuriick,
dass die beschriebenen Veriinderungen des Fibrins durch Mikroben,
welche mit der Luft zugefilhrt wurden, hervorgerufen sein kénnten,

Schertel,

Ueber die chemischen Vorgéinge bei der Respiration des
Menschen, wenn bereits geathmete Luft in ein geschlossenes
Gefiiss ausgeathmet wird, von William Marcet (Proceed. Roy.
Soc. 49, 103—117). Das Ergebniss der Versuche wird vom Ver-
fasser in folgenden Punkten zusammengefasst: 1. Beim Athmen von
bereits gebrauchter Luft wird in der Zeiteinheit weniger Kohlensiiure
ausgeathmet als beim Athmen unter gewéhnlichen Umstéinden. 2. Die-
jenigen Personen, welche in der zweimal geathmeten Luft am meisten
Kohlensiure ausgeben, geben aunch unter normalen Umstinden am
meisten Kohlensiure aus. 3. Wird unmittelbar, nachdem die zum
zweiten Male gebrauchte Luft in ein geschlossenes Gefiiss ansgeathmet
worden ist, frische Luft von den Lungen aufgenommen, so ist das
Volumen der eingeathmeten Luft und dae der ausgeathmeten Kohlen-
siure grosser als unter normalen Verhiltnissen. Schertei,

Einfiuss der Fluoride auf das Wachsthum der Hefe, von
J. Effront (Bull. soe. chim. [3] B, 731—734). Hefe wurde in eine
Nihrflissigkeit gesit und verschiedene Mengen Fluorammoninm hin-
zugesetzt. Nach fiinfzehnstiindiger Gihrung bei 30° liess sich in
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allen Flissigkeiten, in welchen der Zusatz von Fluorammonium 6 mg
anf den Liter nicht iiberstieg, eine stirkere Vermehrung der Hefe-
zellen (um 50—100 pOt.) nachweisen, als in den ohne Zusatz von
Ammoninmfluorid vergohrenen. Die Hefezellen unterschieden sich
dabei nach Grésse und Durchsichtigkeit betrdchtlich von denen der
gewShalichen Hefe. Bei Zusatz von Fluorammonium wird unter
sonst gleichen Umstiinden in gleichen Zeiten mehr Alkohol und
weniger Siure erzeugt als ohne Fluorid. (Siehe auch diese Berichte
XXIV, Ref. 190 und 405.) Schertel,

Einfluss der Fluorwasserstoffsiure und der Fluoride auf die
Géhrung Stidrke enthaltender Substanzen, von J. Effront (Bull.
soc. chim, [3] B, 734—740). Wiihrend der Géhrung der Stirkemehl ent-
haltenden Stoffe erfahren die bei der vorausgehenden Verzuckerung
unverdnderten Dextrine durch die gelosten Bestandtheile des Malzes
eine nachtriigliche Saccharification. Weil der Einfluss des Malzes
wihrend der Gihrung sich vermindert, wenden die Brenneieien einen
Ueberschuss von Malz an. Verfasser versetzte eine Abkochung von
Mais mit verschiedenen Mengen Malz, liess dasselbe etwa dreiviertel
Stunden bei 60° einwirken, setzte darauf Hefe zu den Ldsungen und
zu einem Theile derselben Fluorammonium. Es zeigte sich, dass bei
den von Fluorammonium freien Lisungen die Verminderung des Malz-
zusatzes einen Ausfall an Alkohol nach sich ziehe, dass aber die Zu-
gabe des Fluorides die Folgen dieser Verminderung wieder aufhebe.
Ein Zusatz von Fluorammonium gestattet nicht nur, die Temperatur
wilhrend der Saccharification niedriger zu halten, sondern erlanbt so-
gar die Vergihrung ohne vorausgehende Saccharification vor sich
gehen zn lassen. — Zwischen der Menge bei der Gihrung gebildeter
Sduren und des entstandenen Alkohols besteht kein bestimmtes Ver-
hiltniss, wenn auch eine vermehrte Alkoholproduction stets von einer
geringeren Siurebildung begleitet ist. Es scheinen also bei der Ver-
wandlung der Stirke noch andere Fermente als diejenigen der Milch-
siiure und Buttersiure betheiligt zu sein. Schertel.

Analytische Chemie.

Zur Kennzeichnung des Feigenweins, von P. Carles (Compt.
rend. 112, 811-—812). Wenn man 100 cem Feigenwein bis zur
Syrupsdicke eindampft und dann an einem kiihlen, trockenen Orte
stehen ldsst, so erstarrt der Riickstand und zertheilt sich in einzelne
Krystallkdrner, welche aus Mannit bestehen. Die Menge des letzteren





